
Christmas Eve
Thursday 24th December 2009

18.00 to 21.00
Spanish Menu 

• Option 1: La Venta  •

To start
Strawberry & sherry vinegar gazpacho & sherry shooter

***
Iberian Platter

Iberian ham and Spanish cheese platter with quinces 
jam, caramelized nuts and palm honey

***
Deluxe Tapas

Lobster croquettes, cuttlefish fritters, pan-fried scallops, 
prawns in garlic and virgin olive oil, fried Spanish 

padrón peppers with chistorritas sausage and diced fried 
potatoes, spicy chicken in sauce “Salmorejo”

***
The Main Event

Roasted lamb shoulder with canarian potatoes 
& sautéed vegetables. Red and green mojo

OR
Fillet of turbot cooked in confit of rosemary olive oil 

with pesto. Steamed potatoes, spinach and pistachio
***

La Venta Trio
Crème Catalana, chocolate mousse cake 

& turrón ice cream
***

Coffee & Liquors
Christmas cookies

Dress code: smart casual [no shorts]

• Option 2: El Parador •

Join our Christmas Eve celebrations and enjoy 
a Mediterranean Christmas Buffet with specially 

created dishes of tapas, terrines, pâtés, Iberian meats, 
seafood cocktails, smoked salmon, roast joints 

carved by our chefs, traditional roast turkey, roast 
lamb, paella and risottos, grilled prawns and fresh fish.

Grand selection of traditional and modern desserts  
and much more to turn the evening into a family celebration.

Dress code: smart casual [no shorts]

2009 – 2010

Christmas New Year

New Years Eve
Friday 31st December 2009

From 20.30 until late. To celebrate the arrival of the 
New Year in “The Swinging Fifties” style, enjoy a magic 

evening of entertainment and music. To kick off the evening 
we welcome you all with a glass of champagne 

and deluxe canapés.
Afterwards there will be a grand buffet on the 

La Glorieta Terrace with a variety of food stations that our chefs 
have created to make your evening a memorable one!

Menu
• Purely Spanish •

With paellas, tapas from the North to the South of Spain, 
Iberian cured meats and hams, sausages and pinchos 
accompanied by a special sangria made to measure.

• The Barbeque Grill Station •
Offering prime steaks, fish, meat kebabs, prawns, chicken 

donner kebabs, grilled by our chefs and accompanied 
by a wide selection of garnishes, sauces and dressings. 

With full bodied glasses of red wine.

• Asian Platters •
A very tempting array of sushi, 

sashimi, tempura and sake

• The Seafood Stall •
A full selection of seafood including prawns, 

lobster cocktails, oysters on the half shell, 
octopus, smoked fish, crab and much more...

Accompanied by full bodied glasses of white wine

• Anti pasti & Salad Bar •
Italian anti pasti with bruschetta, vegetable, 

meat and fish salads. Grilled vegetables

• The Dessert Station •
Full of all the favorites from chocolate mousse, 

lemon tart, crème brûlée, fresh fruits and of course 
cheese boards with local bread and biscuits

Dress code: Black Tie

New Year’s Day 
El Parador

Friday 1st January 2010

After a long night of celebrations the 
breakfast buffet will stay open until 11 o’clock



Cena de Navidad
Jueves 24 de Diciembre de 2009

De 18.00 h. a 21.00 h.
Menú Español 

• Opción 1: La Venta •

Para empezar
Gazpacho de fresas con chupito de jerez

***
Surtido Ibérico

Jamón ibérico y surtido de quesos con 
Mermelada de membrillo acompañado de 

nueces caramelizadas y miel de palma
***

Selección de tapas Navideñas
Croquetas de bogavante, buñuelo de sepia, 

vieiras salteadas, gambas al ajillo, pimientos del padrón 
con chistorra y cubos de patata, pollo al salmorejo.

***
El plato principal

Paletilla de cordero asada al estilo tradicional 
acompañada de verduras salteadas, patatas arrugadas y 

sus mojos.
O

Filete de rodaballo confitado en aceite de romero y pesto, 
acompañado de puré de patatas y espinacas con pistachos.

***
Trío de postres La Venta

Crema Catalana, pastel de Mousse 
de chocolate y helado de turrón.

***   
Cafés y licores

Galletas de navidad

Etiqueta: Casual [no pantalones cortos]

• Opción 2: El Parador •

Disfrute del espíritu navideño  con nuestro buffet 
Mediterráneo especial de Navidad. Compuesto de 

tapas especialmente creadas para tan señalado evento, 
patés, embutidos ibéricos, cócteles de mariscos, 

salmón ahumado, carnes asadas, pavo y cordero 
asado al modo tradicional, paellas y risottos, 

gambas a la parrilla y pescado fresco.

Gran selección de postres tradicionales y modernos. 
Todo para que la cena de navidad se convierta 

en un evento memorable para su familia.

Etiqueta: Casual [no pantalones cortos]

Cena de fin de Año
Viernes 31 de Diciembre del 2009

Desde las 20:30 h hasta bien entrada la madrugada 
celebraremos la llegada del Año Nuevo al estilo de los 

años cincuenta, invitándole a disfrutar de una noche de 
entretenimiento y música. 

Para arrancar la noche le invitamos a las 20:30 a tomar 
una copa de champagne y canapés.

Seguidamente podrá disfrutar de deliciosos platos de diversas 
nacionalidades preparados especialmente para usted. 

Pase una noche memorable con nuestros cocineros 
en nuestro buffet situado en la terraza de la Glorieta.

Menú

• Típicamente español •
Paellas, tapas de todas las regiones, 

Jamón y embutidos, pinchos y salchichas, todo 
acompañado de nuestra sangría especial

• Barbacoa •
Dispondrá de carnes, gambas y pescados a la parrilla, 

kebabs de pescado y carne y una completa 
selección de salsas y ensaladas. 

Con vinos exclusivamente escogidos para la ocasión.

• El rincón asiático •
Una tentadora selección de sushis, 

sashimis, tempuras y sake

• Buffet de mariscos •
Podrá encontrar nuestros exquisitos cócteles 

de bogavante, ostras, gambas, pulpo, 
pescado ahumado y mucho más. 

Acompañado de nuestra selección de vinos blancos.

• Anti pasti y estación de ensaladas •
Tradicionales platos italianos, con ensaladas de verduras, 

carnes y pescados, deliciosas verduras a la parrilla.

• El rincón dulce •
Repleto de todos sus dulces favoritos, desde mousse de 

chocolate, tartas de limón, crema catalana, fruta fresca 
y nuestros surtidos de quesos con panes artesanos.

Etiqueta: Vestido cocktail y traje oscuro para caballeros

Día de año Nuevo 
El Parador

Viernes 1 de Enero 2009
Después de una larga noche de celebraciones, el buffet 

de desayunos se mantendrá abierto hasta las 11:00 horas.

Tenemos mucho que celebrar...

Navidad

Cree nuevos recuerdos en estas fechas tan 
especiales. Permita que Sheraton La Caleta sea 
el enlace para conectarse con sus seres queridos. 

Únase a la celebración y 
disfrute de estas fiestas navideñas.

Año Nuevo

Big Moments are Better when Shared...

Sheraton La Caleta Resort and Spa 
is where people gather and 

celebrate together with their loved ones. 

Join in and enjoy the festive season’s celebrations.  
Sharing the warmth of the holiday season.


